Entrées :

Salade gourmanclc Printaniérc et sonjarclin de |égumcs, ceuf Pancait dela
famille
Steiner de Vullierens ctjambon cru. 17.~
AsPcrgcs vertes 3 l’anglaisc en vinaigrcttc,jambon cru, Picklcs de Pointcs
cl’aspcrgcs blanches et crémeux, segments d’agrumcs.
21.~
Tartine gourmanclc, de truite et saumon fumés sur son Fromagc frais facon
Canut,
légumcs en Piclclcs et son mesclun assaisonné a Phuile de noix AOP d’Aclens.  19.-

Plats :

Filet &’Omble chevalier Suisse et son beurre blanc note de betteraves,
accompagné d’'unduo de quinoa et Iégumcs glacés. 39.~
v Cdte de veau Suisse en basse cuisson et sonjus corsé, Polcnta fine snackée
avec
sa crotte a I'ail de ours cueillit au vi”agc et Iégumcs glacés.
45.~
v Filet de boeuf et sonjus de viande corsé, accompagnc’ de pommes de terre
grcnai"cs roties et de légumcs glacés. 50.-

| es incontournables

Tartare de boeuf Suisse :
En entrée : 100 gr servi avec mesclun a Phuile de noix et Pain toasté. 19.~
En plat : 200 gr servi avec mesclun a Phuile de noix, pain toasté et frites fraiches.
P g P

57~

v Le Swiss’Burger du Chcmc, Pain cuchaule de notre boulangcr, 180 gr de boeuf



Suisse et sonjus de viande, salade feuille de chéne, tomate coeur de beeuf,

comPotéc c]’oignons et Fromagc fermier servi avec des frites fraiches.
55.

Pour les Pctits mangeurs : - de 12 Ans
P’tit Swissburger du chef et frites. 1 boule de glacc au choix. 15.~

A"crgies ou intolérances, nous sommes 3 votre c]isposiﬁon pour tous renseignements.

Desserts

v Déclinaison de Fromagcs dela Fromagcric de Romancl/ Morges.
15.~

v Moc“cux au chocolat avec la glacc ou lc sorbct dc votre choix.
12.~

15 minutes d’attente.

v Ananas Fagon Pina Colada : ananas réti et sa boule glacc coco, flambé au rhum. 10.-

v Dessert du mois de notre artisan Pétissicr. 9.~
v Dessert clujour « S’il en reste » 6.~
v Glace vanille et raisinée de Poircs dAclens. 5.~
v Sorbets arrosés. 6.~ laboule
v Sorbets / Glaces artisanales « Glace des achs ». %~ la boule

*Vanille * Chocolat * Caramel beurre salé * Pistache *
Citron * Poire * Abricot *

A"crgies ou intolérances, nous sommes 3 votre c]isposiﬁon pour tous renseignements.



Provenance de nos produits :

~ Poissons : Suisse - Jambon cru : Suisse - Huile de noix AOP : Aclens
~ Boeuf : UE et Suisse - Ceufs : Vullierens
~Veau : Suisse ~ Fromagcs : Romancl/ Morgcs

Tous nos Prix s’entendent en francs suisses. TVA7,7% sur Placc et TVA25% 3 l’cmPorI:cr.



